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Ementa: introdução, princípios do processamento não térmico, Tecnologias aplicadas ao 

processamento não térmico de alimentos. Princípios do processamento de alimentos a alta 

pressão, efeitos da alta pressão na qualidade e segurança dos alimentos; aplicações. Mecanismo 

de ação da tecnologia de campo elétrico pulsado (PEF) no processamento de alimentos, sistemas 

de tratamento usando campo elétrico (PEF), parâmetros de processo, aplicações. Ultrassom 

geração e equipamento, efeitos na qualidade e segurança dos alimentos. Atmosfera modificada. 

Processamento mínimo de alimentos. Embalagens para conservação de alimentos. 
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