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MICROBIOLOGIA PREDITIVA 
 
Código da disciplina: EAL3022 
 
Número de Créditos: 03 (45 horas/aula) 
 
Ementa: Introdução. Classificação e estudo dos  modelos: primários; secundários, terciário.  
Modelos probabilísticos: Aplicação de “softwares.”Modelos dinâmicos. Validação de modelos. 
Estudos de casos. 
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